Italienische & Osterrezcbzscbe Spezzalztaten

Tagesmenit

Frische Pasta, Pizza &
gemutliche Atmosphare

Dienstag — Freitag, von 11.00 — 14.00 Uhr

Offnungszeiten

Dienstag — Samstag 11.00 — 14.00 | 17.00 — 22 Uhr
Sonntag 11.00 — 21.00 Uhr
Montag Ruhetag

Warme Kiiche bis 21.00 Uhr

Marktplatz 13, 4982 Obernberg am Inn
© 07758/2294

Wir freuen unsg auf Jaren Besuch!
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Minestre - Suppen

Z P palal A G Ol G A e IO S 5,50
Knoblauchsuppe

Crema di Pomodoro LA ... ... . . 5,50
Tomatensuppe

Minestrone G;lcA " Thas v o b mc L L a A TR R e e TS el 7,—
Gemisesuppe mit Nudeln

ZuppaldijPescelG) 5B i el R e e 7,50
Meeresfriichtesuppe mit Weillwein

it T 1 S U 0 € A 5,—

Rindssuppe mit Frittaten

Insalate — Salate

InsalataiVerder e st b = ns crenalpas L N Rl T e 4,50
Griiner Salat

InsalataliVli S ta) i e R e o R e e e 5,50
Gemischter Salat

InSalatallosS Canall . A A e e 9,90
Groller gemischter Salat mit Schafkase, Zwiebel und Oliven

IS Al At a0 N O ] L e e 10,50
Grolder gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebeln

RUtenstreifen S alat G o R e S 12,—
Sweet-Chili gebraten auf grollem gemischten Salat

IS Al at Al e S S G | s P s 10,90
Gemischter Salat mit zarten Hihnerbruststreifen

Insalata ,,Leuchtfeuer” G,L,D...... ... ... ... . .. . . ... 12,90
Angebratene Lachsstreifen auf groRem gemischten Salat

S O M E 1S A1 A 1 G A I 12,90
Gemischter Salat, Putenfiletstreifen in Kirbiskernpanade

Chefsalat” GIEASE . *°F S o e e SNl DR . N e 12,—

Gemischter Salat mit gefullten Kartoffeltaschen und frischem Parmesan
Alle Salate werden taglich frisch zubereitet!

Antipaste — Vorspeisen

Bruschetta“l- A = Sk 0 T i SRS T o n SR R A e T 7,50
mit Zwiebeln, Oliven, Tomaten und Knoblauch

Tomaten und Mozzarellascheiben G,L .......... ... ... ... .. .. ... ... ........ 6,50
Jausen-Karte

Schweizer Wurstsalat G (nur zur Sommerzeit) .................................. 9,90

HawalitoastiAl G ity Sea o & S8 0 e e - o SR B i S O 7,50

Schinken-Kase-Toast A, G ... ... .. 5,90

BernerWiirstel (ol s e e I e b, 9,50

mit Pommes frites
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Alles Pasta

Spaghetti Bolognese A ... ... 10,50
mit Hackfleischsauce

Spaghetti Carbonara A,C,G ... ... ... ... 10,50
mit Schinken, Ei, Parmesan und Rahm

Penne all Arrabbiata scharf A ... . 10,50
mit Tomatensauce, Pfefferoni, Oliven

Penne alla Casalinga A,G ... ... 10,90
mit Tomatensauce, Rahm, Schinken und

Champignons

PennelPaesana AsGR s drr . e et g o N e L e 10,90
mit Broccoli, Gorgonzola und Rahm

Tortellini alla Panna A,G ... 10,50
mit Schinken und Rahmsauce

ontellinikdellal NG a A G o e 10,50
mit Gorgonzola, Spinat, Tomaten-Rahmsauce

TG [FIENE /A G 600 0 asnsobhonnsnsso 8ans00ottne s adabe 5a8ne s sabansadhashsnsbooss rot 11,90
mit Hihnerfiletstreifen, Broccoli und Sahne

Tagliatel el RUICO | a AN G o Nl R S S 12,90

mit Hihnerfiletstreifen, Rahmsauce, kleines Gemuse und Rucola

Al Forno — aus dem Ofen

Lasagne al Forno A\GIEul . oo o i, T e 11,90
mit Hackfleischsauce, im Ofen mit Mozzarella Uberbacken

Lasagne Vegetariana A,G ... 11,50
Gemuse-Lasagne mit Mozzarella Uberbacken

G OC IR O 1 O A G 11,90
in Putenfiletstreifen, Champignons, Curry und Mozzarella tiberbacken
[Fachs=15as a g ey D) (G e s SR 0 S S P S e 12,90

mit Rahmspinat, feinen Lachsstreifen und Mozzarella Gberbacken

RPennelalliE onno A G s s o it o
in Hackfleischsauce mit Mozzarella Uberbacken
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Margherita A,G
mit Tomaten und Mozzarella

Al Salmone A,G,D
mit Tomaten, Mozzarella, Lachs,
Zwiebel, Kapern und Knoblauch

Quattro FormagioA,G.............. 10,90
mit Tomaten und 4 verschiedenen
Kasesorten

Vesuvio AGD .................... 10,90
mit Tomaten, Mozzarella, Sardellen,
Kapern und Oliven

Cardinale A,G 10,50
mit Tomaten, Mozzarella und Schinken

FunghiAG......................
mit Tomaten, Mozzarella und
Champignons

TonnoAGD ...................... 10,90
mit Tomaten, Mozzarella, Thunfisch,
mit/ohne Zwiebel

Taverna A,G
mit Tomaten, Mozzarella, Salami,
Paprika und Zwiebel

Mexicana scharf A,G
mit Tomaten, Mozzarella, Salami,
rote Bohnen, Mais und Zwiebel

Calabrese MIA A,G
mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami
und Champignons

OliVialAS GRS i P 11,50
mit Tomaten, Mozzarella,Schinken,
Champignons, Spinat, Knoblauch

HawaiilA;G o e B o s 10,50
mit Tomaten, Mozzarella, Schinken,
Ananas

S Al AT i A G 10,50
mit Tomaten, Mozzarella, Salami
Mafioso scharf AG .................. 11,50

mit Tomaten, Mozzarella, Salami,
Pfefferoni, Oliven
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Hausgemachte Pizzen

DellaCasaAG ..................... 11,50
mit Tomaten, Mozzarella, Salami,
Artischocken, Ei, Schinken

MarinaraAGB ........... ... ... .. .. 12,50

mit Tomaten, Mozzarella, Meeresfrichte,
Knoblauch

[0 OV E) 66650 a0006000 00880000000 12,50
mit Tomaten, Mozzarella, Salami,
Champignons, Spinat, Speck und Ei

Quattro StagioniA,G ............ ... 11,50
mit Tomaten, Mozzarella, Schinken,
Champignons, Oliven, Artischocken

CapriciosaAG...................... 11,50
mit Tomaten, Mozzarella, Salami, Zwiebel,
Champignons, Pfefferoni und Oliven

PavarottiAG......................... 11,-
mit Tomaten, Mozzarella und
verschiedenem Gemlse

Don CamilloAG ................... 12,90

mit Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken,
Rucola, Parmesan

Calzone AG......................... 11,90
Taschen-Pizza gefiillt mit Tomaten,
Mozzarella, Schinken, Champignons,
Pfefferoni und Oliven

Bauern-Pizza A,G
mit Tomaten, Mozzarella, Schinken,
Speck, Pefferoni, Mais, Zwiebel

sfexastA Gl Fimy. i~ wiNoe ety e ¥ 11,50
mit Hackfleischsauce, Salami, Mais,
Zwiebel, rote Bohnen, Mozzarella, Speck

Itali aAY G S . S 14,50
mit Tomaten, frischem Mozzarella,
Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Pizza-Brot A ...... .. ... ... ... .. ... 6,50
mit Tomatensauce oder Knoblauch
Al Ponte Picante A,G ........... .. 12,90

ohne Tomatensauce, mit Creme fraiche, .
Mozzarella, scharfer Salami, Champignons,
Zwiebel, nach dem Backen Parmesan und
pikantes Olivendl

Kleine Pizza - € 1,10 / Zutatenanderung + € 1,-




131- Wiener Schnitzel vom Schwein, A\C .......................... 14,—
mit Pommes und Preiselbeeren  yon der Pute ANCHTEEN, . 5 el = BN 15,—

132- Cordon Bleu vom Schwein, A\C.G ....................... 15,-
mit Pommes und Preiselbeeren

133- Appenzeller Schnitzel A/C,G ........ ... ... .. 15,50
mit Speck, Zwiebeln, Champignons und Mozzarella tiberbacken,
dazu Petersilienkartoffeln

134- Hofwirt Cordon Bleu ,,Alpen Genuss” A\ C,G .................................... 18,50
knusprig paniert mit Kirbiskernen, gefullt mit Steinpilzmischung,
Speckwirfel, Emmentaler Kase, dazu Kartoffelkroketten

135- Schweinemedaillons G ... ... ... 17,50
gebraten, an feiner Pfefferrahmsauce mit Gemuse nach Jahreszeit
und Petersilienkartoffeln

T36RBauernpfandiMvs: & hi TMg = 4 ol PR S . S S ST 16,—
gebratenes Schweinefleisch mit Champignons, Zwiebel, grinen Bohnen,
Speckwdrfel und Bratkartoffeln — serviert in der Pfanne

13 7-4GrilltelleR©.G o las . - B 0 o W Ty e ) e e 16,—
zart gebratene Fleischstlicke von Pute und Schwein, Speck
mit Gemuise, Pommes frites

715 HausbungeriCiGr. | el "2 0. Fa o S 8. Nl 12,50
Rindfleisch, Zwiebel, Tomaten, Gurken, Salat, Cocktailsauce

Ketchup, Preiselbeeren, Cocktailsauce zusatzlich ............cccoooiiiiiiiiiiiiii e, Portion 1,—

®
Pesce - Fisch

112- Calamarigegrillt AD,G ... ... ... .17,50
Tintenfisch, mit Salat, Gemise und Petersilienkartoffeln

113- Gebratenes Zanderfilet A,D,G 1 Stlck .............. i . 14,—
mit Gemlise 23S HUCKTT Y. et WA e C S = 18,—
und Petersilienkartoffeln

Fisch Pasta

121- Spaghetti Marinara AB,G ..................... 11,90
mit Tomatensauce, Meeresfriichte und Knoblauch

122- Tagliatelle @i Scampi AD ... 13,90
Garnelen, mit Zwiebel, Cherrytomaten, Knoblauch, Weilweinsauce

123- Tagliatelle al Salmone A\ D,G ... ... ... .
mit Lachs, Tomaten-Rahmsauce

125- Spaghettie Scampi AB,G ...

W

mit Spinat, Gemuse und Garnelen, in Tomaten-Rahmsauce

Tagliatelle mit Lachsfilet AD,G ....................................................
in Pesto-Rahmsauce




Dolci — Nachspeisen

161- Tiramisu A,G (hausgemacht) ... 5-

162-EjiskaffeesAG _ 1MW . ... ol ol o 4 g n S U I A 6,90
Vanilleeis

163- Mo hrimiHemd A G B s e e e 6,90

warmer Schokoladekuchen, serviert mit Vanilleeis,
Schlagobers und Schokosauce

164- Hofwirt-Becher A,G ... ... 8,50
Vanille-, Schokolade- und Walnusseis, Bananenscheiben,
serviert mit Schlagobers, gerdsteten Nissen und Eierlikor

1165 Golrme =K el AN G e 7,—-
Espresso oder Verlangerter mit drei Mini-Desserts nach Saison
oder Cappuccino + € 1,—

166- Lamponi Caldicon Gelato A,G ................................ .. 6,50
HeilRe Himbeeren mit Vanilleeis
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Alkoholische Getranke

Marillenschnapst By S e i 0P 20 e
Obstler /Williams ..............................................02¢cl .........
RETIEFATAII] 4000050 0880600004 5608800866 86 638508006 90008 80080d0008000 AN @ o odo ks
BacardiCola® - b& o ... ¢ o T e k0,4 el
WodkaRedBull .................................................04¢cl ........
Wodka Orange/Lemon ........................................ 04 cl ........
JackyRedBull ..................................................04cl ........
Whisky Red Bull, Whisky Cola ............................. 04¢cl ........
Tequilla, Baily‘s, Jagermeister .............................. 0,2¢cl ........
Gin' ToniCise . Ry et ey W S8 G SR S

(G aSIPrOSECCO R S s SR ()] [ (|
ElaschelPGOSECC O s i S SR ()17 5 1 |



Alkoholfreie Getranke

501- Bravo Apfelsaft ...................................... 0,301 3,50 0,501 4,50
502- BravoOrange ........................cccciiiiiiiiil. 0,301 3,50 0,501 4,50
503- Bravo Schwarze Johannisbeere ................. 0,301 3,50 0,501 4,50
505- Johannisbeere gespritzt ........................... 0,301 3,20 0,501 4,30
506- Gespritzter Apfelsaft ................................ 0,301 3,20 0,501 4,30
507- Gespritzter Orangensaft ........................... 0,301 3,20 0,501 4,30
509- LimoLeitung ..................................... 0,301 2,90 0,501 3,70
510- Sodawasser/Zitrone ................................. 0,301 3,20 0,501 3,90
S = C O C Al O | a T A 0,33 | Flasche 3,50 0,501 4,50
SEPZREaNta . i BIIE 0 et (p 0 L 0,33 | Flasche 3,50 0,501 4,50
5A3-L.Sprite, s ol TR s T G Tk A 0,33 | Flasche 3,50
M=, Spezidy, .. 1. ...\ N tr A AE W 0,301 3,50 0,501 4,50
515- Almdudler ... 0,301 3,50 0,501 4,50
5i16=IC OCalC Ol alZ e .0 S 0,301 3,50
7R RauchIEistee PAinsiCh 0,331 3,50
520- Mineralwasser ......................................... 0,251 3,50 0,751 7,50
521-SRed"BUllF. .. S5 Wi = & s RS R 0,251 3,70
522- Limo (Erdbeer, Mango, Marille) .................................... 0,201 3,50
523- Leitungswasser .. .. Reetin. ol e ol SRR . 1,50

24 O ]| 1S A It S i 3,90
Kaffee und Tee
GOACHESPreSSONNE: £ JNinieti i | "5 oMl Gy A I P elat et ol N8 S ¥ i a8 3,20
Doppelter ESPresso ..................oo i 5,50
60 3 =R AT e e N e s e e e 3,50
b (CETSUIEEITG o sbo0000i005680000605050605006500800885650500558850605000603a808a666050c 3,90
605- Latte Macchiato ............. ... ... . 4,90
606- Tee verschiedene Sorten ................... . 3,50

607 e e mit RUM N i e e
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Offene Rotweine

Zweigelt SLC 8’ o 0 i e W R el e 1/81 3,50 1/41
Valpoligella W . «.....% L am wh. EE 1/81 3,60 1/41
Montepulciano ... 1/81 3,80 1/41
Rotwein gespritzt ... 1/4 1
Sommergespritzter ... 1/4 1
Sommergespritzter ... 1/21
Colalrot /s i RIge s PritZi e A e 1/4 1
Offene Weilweine
Griiner Veltliner..................... .. .. 1/81 3,60 1/41
PinotGrigio® i ... [SERC s nalEl . e, W 1/81 3,80 1/41
WeiBwein gespritzt ................. ... 1/4 1
Sommergespritzter ... 1/4 1
Sommergespritzter ... .. 1/2 1
Colawei /stiBgespritzt ... 1/4 |
Welschries i nc s S S s R L S 1/81 3,80 1/41
Sauvignonblanc....................... 1/81 4,30 1/41
Aperol Spritzes THTE S |l SRR e T o P 1/4 1
Limemeello Spritz . oon. ... 00 L e e R 1/4 1

Alle Weine enthalten O (Sulfite)

6,—
6,20
6,20
3,80
3,70
4,50
410

5,60
6,50
3,60
3,70
4,50
410
6,90
7,90

6,50
6,50




- Montag Ruhetag

—  Hofwirt .omu.

Italienische & Osterreichische Spezialitéiten

4
Buchstabencode Kurzbezeichnung Produktbeispiele
Glutenhaltiges Getreide Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, sowie Hybrid-
A glutenous cereals, céréales glutinewses,

stamme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

cereali continenti glutine
B Krebstiere Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Hummer,
shellfisch, crabe, gamben Scampi und daraus gewonnene Erzeugnisse
Ei ’ : .
C oeufs, uovi Ei und daraus gewonnene Erzeugnisse
D Fisch dlle Fischarten, Kaviar und daraus gewonnene
fish, poisson, pesce Erzeugnisse
Erdnuss :
E peanu, arachide, arachide Erdnuss und daraus gewonnene Erzeugnisse
F Soja Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
S0y, graine de soja, sola
G Milch oder Laktase Milch von Saugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Plerd und
milk/lactose, lait/lactose, Latteylattosio daraus gewonnene Erzeugnisse
Mandeln, Haselnilsse, Walniisse, Kaschuniisse, Pecanniisse,
Paraniisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse
H Schalenfriichte sowie daraus gewonnene
ediblenuts, Fruitspeler, fruttabuccia Erzeugnisse, auler Niissen zur Herstellung von
alkoholischen Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs
L Sellerie Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
celery, céleri, sedano
Senf ;
M Al Ticuicle Seripe Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesam Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
SELAME, SESAMme, Sesamo
Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als
Sulfite 10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt
o sulfurediceadef sulphite, vorhandenes 502, die fiir verzehrfertige oder gemak den
le dicmyde de soutrefsulfite, Anweisungen des Herstellers in den
Snkdiigesionss st urspriinglichen Zustand zuriick gefiihrte Erzeugnisse
zu berechnen sind
Lupinen ; -
P lupine, hupine, lupino Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
R Weichtiere Schnecken, Abalone, Oktopus, Tintenfisch, Calamares, alle

mollusca, mollusque, mollusco Muscheln, Austern und daraus gewonnene Erzeugnisse

Unsere Offnungszeiten:

Di—Sa von 11.00 bis 14.00 Uhr und von 17.00 bis 22.00 Uhr
So von 11.00 bis 21.00 Uhr « Mo Ruhetag!



